
Kali Orexi

WÜNSCHEN IHNEN IHR GASTGEBER ANDREAS

UND SEIN PRIAMOS-TEAM.



Sehr geehrte Gäste,
wir heißen Sie in unserem Hause recht herzlich willkommen.

Mein Team und ich sind bemüht, Ihnen Stunden der Entspannung 
und des Wohlfühlens zu bereiten.

Wir freuen uns, Ihnen die Besonderheiten unseres Heimatlandes 
mit seinen traditionellen griechischen Spezialitäten bieten zu können.

Sollten Sie spezielle Wünsche haben oder einmal mit 
den Leistungen unseres Hauses weniger zufrieden sein, 

bitten wir Sie um ein offenes Wort.

Sprechen Sie uns an, sollten Sie eine Speiseunverträglichkeit haben.

 Nun wünschen wir Ihnen Guten Appetit. 
Genießen Sie, was unsere Küche Ihnen an Gaumenfreuden 

mit Liebe bereiten wird. 
Denn es würde uns freuen, wenn Sie uns mit einem weiteren 

Besuch beehren werden.

Ihr Gastgeber



Vorspeisen
   1.  Bauernsalat, gemischter Salat mit Schafskäse und Oliven (G) 13,90 €

   2.  Krautsalat    6,50 €

   3.  Bohnensalat, Weiße Riesenbohnen in Öl und Zitronensaft 9,50 €
      
   4.  Melizanosalat, Auberginencreme mit Knoblauch (C)   9,90 €

   5.  gemischter salat mit Putenfl eisch   15,90 €
 
   6.  Peperoni-Oliven  8,50 €
      
   7.  Gebratene Peperoni mit Knoblauch   8,50 €
      
   8.  Tsatsiki, traditioneller Knoblauchquark (G) 6,50 €

   9.  Tarama, hausgemachte Fischrogencreme (1, 2 D F) 7,90 €
       
 10.  Chtipiti, pikante Schafskäsecreme (G) 9,20 €
   
 11.  Feta Saganaki, Schafskäse paniert und gebraten (A C G)   9,50 €

 12.  Feta Schafskäse geschmolzen, mit Tomaten und Zwiebeln garniert (G)   9,90 €
       
 13.  Kalamares, paniert gebratene Tintenfi schringe mit Tsatsiki (A C G N) 10,50 €
 
 14.  Scampi in pikanter Tomatensauce mit Käse überbacken (4 A B G I) 13,90 €
 



Vorspeisen
15.  Muscheln, paniert gebackene Miesmuscheln (A C G N) 10,90 €

 17.  Muscheln in pikanter Tomatensauce (4 A I N) 11,90 €
      
 19.  Oktapodakia, in Öl und Essig eingelegter Tintenfi sch (N) 14,90 €

 21.  Sardinen, paniert gebacken (A C D G)  10,50 €
 
 22.  Scampi, frittiert mit Knoblauchcreme (B C) 11,50 €
            
 24.  Scampi-Saganaki aus der Pfanne (4 A B I)  12,50 €
  
 29.  Zucchini mit Tsatsiki (A C G) 8,70 €
       
 30.  Auberginen mit Tsatsiki (A C G) 8,70 €
 
 33.  Dolmadakia, gefüllte Weinblätter mit Tsatsiki (D G) 9,90 €
 
 35.  Priamos - Kalte Vorspeisen (4; 16 A C D G N)  14,50 €
      
 36.  Priamos - Warme Vorspeisen (4; 16 A C D G N) 15,90 €



SUPPEN

 37.  Hühnersuppe (4; 17 A C I) 7,20 €

 38.  Griechische Bohnensuppe, nach alter Tradition (4 A I)    7,20 €

 39.  Gemüsesuppe (1; 17 A I)             7,20 €

 40.  Zwiebelsuppe (4 A F G I)     7,20 €

 41.  Tomatensuppe (4 A F) 7,20 €

Backofen-Topfgerichte
Mit Salat

 42.  PASTITSIO  14,90 €

 43.  MOUSAKA  16,50 €

 44.  Stifado, Rindfl eisch mit kleinen Zwiebeln in Rotwein gebacken (4 A F)   18,50 €

 46.  Kokkinisto, Rindfl eisch mit grünen Bohnen,
          oder  mit weißen Riesenbohnen in Tomatensauce (4 A F)   18,50 €

 48.  Lammhaxe mit grünen oder dicken Bohnen (4 A F) 20,90 €



Grill-Gerichte
Mit Salat, Reis und Pommes frites

oder einer Folienkartoffel (G)

 49.  SouvlakI Leber und Giros 19,50 €

 50.  Lammkotelett  21,90 €

 51.  Lammfilet 25,50 €

 52.  Lammfilet und Lammkotelett, zwei Filets und drei Koteletts  25,50 €

 53.  Lamm-Teller, Lammfi let, Lammkotelett und Lammsouvlaki    25,50 €

 55.  Lammsouvlaki 25,50 €

 56.  RINDERLEBER, mit gerösteten Zwiebeln  16,50 €

 57.  Putenfilet  SouvlakI und Giros   18,90 €

 58.  Souvlakia, zwei Grillspieße vom Schwein   17,50 €

 59.  Gigas-Souvlaki, Grillspieß mit Schweinefi let  19,50 €

 60.  Souvlaki und Giros, Grillspieß vom Schwein mit Giros  17,90 €

 61.  Giros  15,90 €

 62.  Giros-Special, Geschnetzeltes vom Drehspieß,  19,50 €
          in Metaxasauce und mit Käse überbacken



Grill-Gerichte
Mit Salat, Reis und Pommes frites

oder einer Folienkartoffel (G)

 63.  Giros und Bifteki  17,50 €

 64.  Lammkotelett und Giros  21,50 €

 65.  Grill-Teller, Lammfi let, Hacksteak und Souvlaki  20,50 €

 66.  Gigas-Teller, Souvlaki, Giros, Hacksteak und Lammfi let  23,50 €

 67.  Bifteki, Hacksteak  17,50 €

 68.  Bifteki Special, Hacksteak, mit Schafskäse, Tomaten und Zwiebeln gefüllt  (G) 19,50 €

 69.  Souzoukakai, Hackröllchen gegrillt, in Tomatensauce (4 A I)                         16,50 €

 70.  HÄHNCHENBRUSTFILET 18,50 €

 71.  Putensouvlaki, zwei Spieße    18,50 €

 72.  Putenfilet mit Kräuterbutter (G)   17,50 €

 73.  Schweinefilet mit Schafskäse, Tomaten und Zwiebeln gefüllt (G)  22,50 €

 74.  Schweinefilet mit Kräuterbutter (G)  20,50 €

 75.  Rumpsteak mit Kräuterbutter (G) 26,50 €



Grill-Gerichte
Mit Salat, Reis und Pommes frites oder einer Folienkartoffel (G) 

               Mit Broccoli-Sahnesauce (4 A G I) 
76.  Putenfilet  25,50 €

77.  Schweinefilet   25,50 €

79.  Lammfilet  28,90 €

80.  Rumpsteak  28,90 €

                  Mit Spinat-Sahnesauce (4 A G I)

81.  Putenfilet 25,50 €

82.  Schweinefilet  25,50 €

83.  Lammfilet   28,90 €

84.  Rumpsteak  28,90 €

                      Mit Champignons und Sahnesauce (4; 14; 17  A G I)

85.  Putenfilet 25,50 €

86.  Schweinefilet                       25,50 €

87.  Rumpsteak  28,90 €

88.  Lammfilet  28,90 €

                          Mit Pfeffersauce (4; 14 A G I)

89.  Rumpsteak  28,90 €

90.  Lammfilet 28,90 €

91.  Putenfilet 25,50 €  

92.  Schweinefilet                       25,50 €



Pfannen-Gerichte
Mit Salat und Reis 

  93.  Krassato, Schweinefi letstückchen in Wein-Sahnesauce (4; 14; 17  A G I) 21,50 €

 94.  Lemonato, Schweinefi letstückchen in pikanter Tomatensauce (4; 14; 17  A G I)          21,50 €

 95.  Putengeschnetzeltes  21,50 €
          mit Champignons, Zwiebeln und Paprika in Sahnesauce (4; 14; 17  A G I)    

 96.  Giros in pikanter Tomatensauce  20,50 €
          mit Champignons, Zwiebeln und Paprika (4; 14; 17 A I)  

 97.  Giros in Sahnesauce  20,50 €
          mit Champignons, Zwiebeln und Paprika (4; 14; 17  A G I)   

 98.  Metaxa-Pfanne, Lammfl eisch mit Zwiebeln, Champignons 26,50 €
          und Paprika, in Metaxa-Sahnesauce (4; 14; 17  A G  I)   

102.  Schweinefilet, geschnetzelt, in Zitronen-Sahnesauce (4 A G I)             20,50 €

Grill-Platten
Mit Salat, Tsatsiki und wahlweise mit Reis und Pommes frites

oder mit einer Folienkartoffel (G)

104.  Priamos-Gigasplatte (je Person)  26,50 €
            Lammfi let, Lammkotelett, Hacksteak, Souvlaki und Giros

106.  Priamos-Spezialplatte  (je Person)  26,50 €



VEGETARISCHE GERICHTE

301.  SPINAT IN SAHNESAUCE mit Käse überbacken (4 A G I) 12,50 €

302.  BROCCOLI IN SAHNESAUCE mit Käse überbacken (4 A G I)  12,50 €

303.  GEMÜSEPFANNE mit Reis (4; 14; 17 A G I) 14,90 €

304.  GEMÜSE special mit Metaxa überbacken, mit Reis 18,50 €

305.  Bamies, Okraschoten mit Tomatensauce, mit Reis 12,50 €

306.  DICKE BOHNEN mit Reis  12,50 €

Senioren- / Kinder-Teller
Mit Salat, Tsatsiki und Pommes frites (G) 

107.  Bifteki, Hacksteak  12,50 €

108.  Giros, Geschnetzeltes vom Drehspieß mit Tsatsiki                             12,50 €

109.  Souvlaki, Grillspieß vom Schwein  12,50 €

110.  Kalamares, paniert gebackene Tintenfi schringe (A C G N)  13,90 €



Fisch-Gerichte
Mit Salat serviert 

112.  Kalamares, paniert, mit Reis, Pommes frites und Tsatsiki (4 A C G I N) 16,50 €
      
114.  Kalamares in Käse-Sahnesauce mit Knoblauch und Reis (4 A G I N)            19,50 €

115.  Kalamares in pikanter Tomatensauce mit Reis (4 A I)  19,50 €
 
116.  Dorade, gegrillt, mit Tarama und Reis (1; 2; 4 A D F I) 21,50 €
      
117.  Forelle, gegrillt, mit Tarama und Reis (1; 2; 4 A D F I) 18,50 €
      
118.  Loup de mer (Wolfsbarsch),  21,50 €
             gegrillt, mit Tarama und Reis (1; 2; 4 A D F I)    
    
120.  Lachs-Filet, gegrillt, mit Tarama und Reis (1; 2; 4 A D F I )  21,50 €
   
122.  Seezungen-Filet, paniert, mit Tarama und Reis (1; 2; 4 A C D F G I )   19,50 €
       
124.  Scampi aus der Pfanne mit Knoblauch-Öl und Reis (4 A B I) 24,50 €

125.  Scampi-Spieß, gegrillt, mit Fischcreme und Folienkartoffel (4 A B C D G I) 24,50 €

126.  Scampi in Wein-Sahnesauce mit Knoblauch und Reis (4 A B G I) 24,50 €

127.  Scampi in pikanter Tomatensauce (4 A  B I ) 24,50 €

128.  Teufelspfanne, Muscheln, Shrimps und Kalamares  21,50 €
            in pikanter Tomatensauce mit Reis (4 A B C G I N)

130.  Fisch-Platte (für zwei Personen) (1; 2; 4 A C D F G I) 52,00 €
        



Desserts

131.  Joghurt mit Honig, Krokant und Zimt (G H) 4,90 €

132.  LUKUMADES mit Honig und Zimt (A)     5,60 €

133.  Chalva mit Eis, Sahne und Schokosauce (G)    5,60 €

134.  Gemischtes Eis mit Sahne und Schokosauce (G) 5,00 €

135.  Krokant-Becher, Vanille, Schoko, Sahne und Schokosauce (G H)  5,20 €

Heiße Getränke
Tee Becher      2,20 € Mocca (13) Tasse   2,20 €
Kaffee Creme (13) Tasse     3,80 € Espresso (13) Tasse 2,50 €
Cappuccino (13) Tasse   3,80 €

Alkoholfreie getränke
Fanta (1; 2)  0,2 L     3,30 € Apfel-Schorle (3) 0,2 L   3,30 €
 0,4 L   4,90 €  0,4 L   4,90 €
Sprite (9) 0,2 L     3,30 €  Spezi 0,2 L   3,30 €
 0,4 L   4,90 €  0,4 L     4,90 €
Coca-Cola (2; 13) 0,2 L   3,30 € Apfelsaft 0,2 L  3,30 €
 0,4 L   4,90 € Orangensaft 0,2 L  3,30 €
Cola zero (2; 9; 13) 0,2 L     3,30 €
 0,4 L   4,90 € Bananennektar 0,2 L  3,30 €
Bitter-Lemon 0,2 L     3,20 € (1; 11; 17; C) 
(14; 15; 17)   Kirschsaft 0,2 L  3,30 €
Ginger-Ale (1; 17) 0,2 L     3,20 € (1; 2; 3; 11; 17) 
Bismarck Classic  0,2 L     2,90 € Traubensaft (1; 2) 0,2 L  3,30 €
 0,4 L   4,30 € (1; 2; 3; 11; 17) 
 0,7 L   7,20 €
Stilles Wasser 0,5 L   3,80 € 



Biere vom Fass (A)

Bitburger Pils 0,3 L   3,90 €
 0,4 L      4,80 €
 0,5 L     5,40 €

Biere in der Flasche (A)

Becks 0,33 L     4,20 €  Benediktiner 
Vitamalz 0,33 L  4,20 €   alkoholfrei 0,5 L 5,60 €
Benediktiner 0,5 L  5,60 €  Bitburger   
Benediktiner  alkoholfrei  0,33 L  4,20 €
dunkel 0,5 L 5,60 €  
Köstritzer 
Schwarzbier  0,5 L 5,60 €

APÉRITIVES  & COCKTAILS

PROSECCO   5,50 €  APEROL SPRITZ   6,20 €
GRANATAPFEL    
mit Prosecco und Minze   6,20 €

Spirituosen
Ouzo 2 cl 2,50 €  Johnnie Walker 2 cl 4,30 €
Wodka 2 cl 3,70 €  Jägermeister 2 cl 2,80 € 
Metaxa 5 Sterne 2 cl  3,70 €  Creme-Likör (G) 2 cl 3,20 €
Metaxa 7 Sterne 2 cl 4,30 €  Sambuca (1; 2; 11) 2 cl 3,70 €

Alsterwasser 0,3 L      3,90 €
(16; 17; A) 0,4 L   4,80 €
 0,5 L      5,40 €



Griechische Weißweine (offen)
Demestica (trocken) 0,2 L  5,20 €
 0,5 L 10,80 €
Moschofilero (trocken) 0,2 L 5,50 €
 0,5 L 11,90 €
Griechischer Landwein (halbtrocken) 0,2 L 5,90 €
 0,5 L 10,70 €
Imiglikos (lieblich) 0,2 L 5,20 €
 0,5 L 10,90 €
Retsina (harzig) 0,2 L 4,90 €
 0,5 L 9,90 €

Griechische Weißweine (Flaschen)
Landwein aus Kreta (trocken) 0,75 L 18,00 €
SKOURAS CUVéE PRESTIGE (trocken) 0,75 L 18,00 €
TECHNI ALIPIAS (trocken) 0,75 L 24,90 €
LAZ. CHATEAU (trocken) 0,75 L 29,00 €
Malamatina RETSINA (harzig) 0,5 L 11,90 €

Griechischer Roséwein

(halbtrocken) 0,2 L 5,60 €
 0,5 L 11,90 € 
(Flasche, trocken) 0,75 L 19,50 €



Griechische Rotweine (offen)
Demestica (trocken) 0,2 L 5,20 €
 0,5 L 10,80 € 
Cabernet Sauvignon (trocken) 0,2 L 5,50 € 
 0,5 L 11,30 €
Griechischer Landwein (halbtrocken) 0,2 L 5,30 € 
 0,5 L 10,90 € 
Imiglikos (lieblich) 0,2 L 5,30 €
  0,5 L 10,90 €
Apelia (lieblich) 0,2 L 5,80 € 
 0,5 L 11,80 € 
Mavrodaphne (süß) 0,2 L 6,50 € 
 0,5 L 13,50 €

Griechische Rotweine (Flaschen)
SKOURAS CUVéE PRESTIGE (trocken) 0,75 L 18,00 €
Naoussa (trocken) 0,75 L 24,00 €
Cava Boutari (trocken) 0,75 L 24,50 €
MEGA SPILEO CUVéE (trocken) 0,75 L 28,00 € 
LAZ. CHATEAU (trocken) 0,75 L  29,00 €   
Imiglikos (lieblich) 0,75 L  20,50 €
Apelia (lieblich) 0,75 L  22,00 €





Zusatzstoffe + Allergene

ZUSATZSTOFFE ALLERGENE

1  mit Farbstoff A  Glutenhaltiges Getreide (Weizen, 
   Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, 
2  Konservierungsstoff  Kamut oder Hybridstämme davon) 

3  mit Antioxydationsmittel B Krebstiere  

4  mit Geschmacksverstärker C Eier 

5 geschwefelt  D Fisch 

6  geschwärzt  E Erdnüsse 

7  gewachst F Soja  

8  Phosphat G Milch und Milchprodukte  
   (einschließlich Laktose)
9  mit Süßungsmittel   
  H Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnuss, 
10  enthält eine Phenylalaninquelle  Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, 
   Pistazie, Macadamianuss und  
11 mit Zuckerarten und Süßungsmittel  Queenslandnuss) 

12  mit Zuckeraustauschstoffen I Sellerie

13 koffeinhaltig J Senf

14 Ascorbinsäure K Sesamsamen

15 chininhaltig L Schwefeldioxid oder Sulfi de in einer
    Konzentration von mehr als 10 mg/kg 
16 Säuerungsmittel E330  oder 10 mg/l

17  Zitronensäure M Lupinen

  N Weichtiere


